
Semaine n° 37

Du 10 septembre 2018 au 14 septembre 2018

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

10 septembre 2018 11 septembre 2018 13 septembre 2018 14 septembre 2018

ENTREE Macédoine de légumes Tomates Bio Salade Strasbourgeoise Melon

PLAT Jambon Blanc Sauté de dinde à la crème Paleron en cocotte Brandade

Frites - - -

- duo de choux Flageolets Salade Bio

PRODUIT LAITIER Camembert - Emmental -

DESSERT Pommes Bio Mousse au chocolat Banane* Yaourt Bio

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison version du 29/08/2018

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Viande bovine née élevée et abattue CE

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 29/08/2018



Semaine n° 38

Du 17 septembre 2018 au 21 septembre 2018

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

17 septembre 2018 18 septembre 2018 20 septembre 2018 21 septembre 2018

ENTREE Concombre bio carottes râpées Rillette
Choux blanc / jambon / emmental / 

crouton

PLAT Pâtes à la carbonara Rôti de bœuf froid Quiche à la paysanne Saumon à la crème

- Salade de riz Salade verte Haricot beurre

- - - -

PRODUIT LAITIER - Cantal - Vache qui rit

DESSERT compote de fruits Clafoutis cerise Ananas Riz au lait

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison version du 29/08/2018

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Viande bovine née élevée et abattue CE

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 29/08/2018



Semaine n° 39

Du 24 septembre 2018 au 28 septembre 2018

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

24 septembre 2018 25 septembre 2018 27 septembre 2018 28 septembre 2018

ENTREE Melon Pizza Betteraves et œuf dur salade verte Taboulé

PLAT Emincé de dinde sauce tomate Rôti de porc aux oignons Tomate farcie Colin fondue de poireaux bio

Duo de purée - Riz Jeunes carottes

- Chou vert Bio - -

PRODUIT LAITIER - Port Salut - Babybel

DESSERT Liégeois chocolat Raisin* Fromage blanc sucré Kiwi*

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison version du 29/08/2018

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Viande bovine née élevée et abattue CE

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 29/08/2018



Semaine n° 40

Du 1 octobre 2018 au 5 octobre 2018

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

1 octobre 2018 2 octobre 2018 4 octobre 2018 5 octobre 2018

ENTREE Chou fleur radis Coleslow bio Salade haricot Rouge, maïs et thon Saucisson à l'ail / sec

PLAT Rôti de bœuf Cuisse de canette à l'orange Saucisse grillée Choucroute de la mer

Pommes rissolées - Lentilles -

- Pois carottes - -

PRODUIT LAITIER - - Chanteneige Tome fraiche bio

DESSERT Yaourt Bio Miroir framboise Pomme Bio* Banane*

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison version du 29/08/2018

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Viande bovine née élevée et abattue CE

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 29/08/2018



Semaine n° 41

Du 8 octobre 2018 au 12 octobre 2018

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

8 octobre 2018 9 octobre 2018 11 octobre 2018 12 octobre 2018

ENTREE Salade tomate maïs thon emmental Potage de légumes bio Concombre bio miette de crabe Céleri à la crème

PLAT Veau marengo Poulet rôti bio Tartiflette Paupiette de saumon

Jeunes carottes sautées Purée de PDT bio Salade bio Semoule

- - - -

PRODUIT LAITIER - - - Vache qui rit

DESSERT Riz au lait Pommes cuites bio Raisin* Coktail de fruits

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison version du 29/08/2018

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Viande bovine née élevée et abattue CE

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 29/08/2018


