
Semaine n° 25

Du 17 juin 2019 au 21 juin 2019

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

17 juin 2019 18 juin 2019 20 juin 2019 21 juin 2019

ENTREE Carottes rapées Salade de pomme de terre au thon Macédoine et œuf dur Tomates en salade

PLAT Escalope à la crème Boudin Blanc Hachis parmentier Dos de hocki

Gratin de carottes et pomme de 

terre
- - Poélée rustique

- Flageolet Salade -

PRODUIT LAITIER - Edam - Bonbel

DESSERT Calin sur fruits Fraises* Yaourt bio Nectarine*

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison Viande bovine née élevée et abattue CE version du 22/05/2019

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Selon les disponibilités des saisons et des fournisseurs, nous essayons d’orienter nos achats de matière 1er en local et en Bio (viandes, charcuteries, fromages, yaourts, légumes et fruits)

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 22/05/2019



Semaine n° 26

Du 24 juin 2019 au 28 juin 2019

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

24 juin 2019 25 juin 2019 27 juin 2019 28 juin 2019

ENTREE Rillette de thon Melon Concombre surimi Saucisson à l'ail

PLAT Rôti de veau Sot l'y laisse Jambon grillé Pavé de colin sauce tomate

- - Coquillettes Epinards

Pommes sautées Haricot beurre - -

PRODUIT LAITIER - - Emmental Camembert

DESSERT Petit suisse aux fruits Miroir cacao Pêche* Banane*

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison Viande bovine née élevée et abattue CE version du 22/05/2019

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Selon les disponibilités des saisons et des fournisseurs, nous essayons d’orienter nos achats de matière 1er en local et en Bio (viandes, charcuteries, fromages, yaourts, légumes et fruits)

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 22/05/2019



Semaine n° 27

Du 1 juillet 2019 au 5 juillet 2019

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

1 juillet 2019 2 juillet 2019 4 juillet 2019 5 juillet 2019

ENTREE Céleri radis Sardine Taboulé Melon

PLAT Emincé de bœuf Sauté de dinde Rôti de porc Fish & chips

- Riz cantonais Pois et carottes -

Chou fleur pomme de terre - - -

PRODUIT LAITIER - Vache qui rit - Tomme

DESSERT Yaourt bio et gateaux Fraises* Pommes* Glaces

Eau à volonté Pain à la demande * produits de saison Viande bovine née élevée et abattue CE version du 22/05/2019

MENU   ECOLE   PUBLIQUE

ACCOMPAGNEMENT

Selon les disponibilités des saisons et des fournisseurs, nous essayons d’orienter nos achats de matière 1er en local et en Bio (viandes, charcuteries, fromages, yaourts, légumes et fruits)

Ophélie Lamotte - Diététicienne - Ligne directe : 02.50.47.70.07 Poste - 4421 - Version du 22/05/2019


