Carott cake

Ingrédients :
[bookmark: _Hlk82873234][image: Image associée]

· 175 g de FARINE
[image: ]

· 100 g de SUCRE SEMOULE[image: ]


· 10 cl d’HUILE de TOURNESOL 
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· 1 pincée de MUSCADE
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· ½ sachet de LEVURE
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· 2 ŒUFS 
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· 1 cuillère à c. de CANELLE
[image: ]

· 200 g de CAROTTES RAPPEES



Recette : 
Préchauffer le four à 180°C.
1) Battez les ŒUFS et le SUCRE.
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2) [bookmark: _Hlk84689740]Ajoutez l’HUILE, la CANELLE et les MUSCADE. Mélangez.
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3) Ajoutez la FARINE et la LEVURE. Mélangez bien. 
4) Ajoutez les CAROTTES RAPPEES et mélangez à nouveau.
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6) Versez dans un moule beurré et fariné et mettez au four pendant 45 minutes.
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