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Dans une casserole, faites fondre le beurre,
e sucre, l'eau et une pincée de sel.

Petits écoliers’ maison
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Peliquete:

Versez le tout sur la farine et la levure
et mélangez a la spatule jusqua obtenir une boule
de pate. Aplatissez-la en un disque, fiimez et placez

au frais pour 30 mn.
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100 g de beurre

Pendant ce temps, faites fondre le chocolat au bain-marie et coulez-le dans des moules
en silicone en forme de petites plaquettes puis placez au frais jusqua ce que le chocolat
durcisse. Une fois figé, démoulez et replacez av frais.
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Sortez la pate et étalez-la sur 0,5 & | cm dépaisseur puis découpez les petits beurres
en rectangles a laide dun couteau. Piquez-les a la fourchette et enfournez pour 10 mn.
Lorsque les biscuits sont bien refroidis, colez les plaques de chocolats sur chaque petit

beurre avec un peu de chocolat fondu. Cest prét |
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Thermostat 6 (180°C)
Cuisson : 10 mn
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Si vous n‘avez pas de moule
spécial pour les plaquettes,
covlez le chocolat sur un tapis
en siicone ou un papier sulfurisé
puis découpez au couteau des

rectangles.




