Pendant le confinement, j'ai fait beaucoup de cuisine.
Par exemple, le dimanche 29 mars j'ai réalisé un gâteau au yaourt au citron.
 Là je suis prête à    commencer!



                                                                                                                          Et voici mon gâteau à la sortie du four     Il était excellent!
Si vous voulez faire le même, voici la recette :
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Tres facile Bon marché

Personnes
8
Ingrédients Préparation
3 oeufs = 3 4 ;
AL : 45 MIN 15 min Cuisson : 30 min

1 yaourt nature (garder le pot pour mesurer les

autres ingrédients o g
5 Spedients) 1 Préchauffer le four 3 200°C, thermostat 6/7.

100 g de beurre (ou 1 pot d’huile)
Casser les ceufs et les mélanger avec le sucre, le beurre fondu (oq I'huile) et le yaourt.

1 pot de sucre (suivant les golits)
Ajouter le zeste du citron rapé plus ou moins finement suivant votre golt et son jus pressé

3 pots de farine s
mélanger.
1 sachet de levure chimique :
4 Terminer avec la farine et la levure et bien mélanger.
1 citron frais non traité
5 Verser dans un moule beurré et cuire 30 min au four a 180°C (thermostat 6).




